
 

 

 

 

 

- Formule EXPRESS  Suggestion du jour + café  EXPRESS menu Today’s menu with coffee ……….…    14,50 € TTC 
- Menu MALIN  Suggestion du jour + 1 boisson* SMART menu Today’s Menu with drinks*……...…    16,00 € TTC 
 *Verre de vin glass of Château Gantonnet ou or Rosé méditerranéen ou or  Blanc Chardonnay ou or 1664 (25 cl) ou or Evian / Badoit (33 cl)   
- ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT STARTER + MAIN COURSE or MAIN COURSE + DESSERT………….   19,00 € TTC  
     Au choix dans les différentes formules Your choice from the various set meals 

- ENTREE + PLAT + DESSERT STARTER + MAIN COURSE+ DESSERT ………………………………………………………..…..…    24,50 € TTC 
      Au choix dans les différentes formules  Your choice from the various set meals 
   
 
 
 

ENTREES STARTERS    
• Carpaccio de bœuf aux câpres et au parmesan AOC, sauce pesto      7,50 € 

“Beef carpaccio with capers and parmesan cheese, pesto sauce” 
• Croustillant de Gambas, émincé de poireaux, simple mesclun et herbes, huile d’olive et citron     8,50 € 
       “Gambas crusty with minced leeks, salad, olive oil and lemon” 
• Salade de champignons de paris, copeaux de parmesan AOC, roquette, huile de truffe    8,50 € 

Mushroom salad with parmesan cheese, truffle oil 
• Rillettes de sardine      9,50 € 
       Rillette of sardine 

PLATS MAIN COURSE 
• Tartare de bœuf Charolais préparé, frites et salade             14,50 € 
       Beef tartare, french fries with salad 
• Pavé de saumon, sauce aigre douce, graines de sésame, fine ratatouille   15.50 €        
      Salmon, sweet and sour sauce with sesames and ratatouille 
• Entrecôte, sauce poivre, pommes frites, beurre maître d’hôtel  (+ 2€)              16,50 € 

Rib steak, butter sauce of Parisian Café (with mediterranean herbs), french fries (+2€ with meal)  
• Le végétarien : Risotto aux champignons                    16,50 € 

Vegetarian: Mushroom risotto, shaving of parmesan 
• Suprême de volaille, écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive, sauce chablis  16,50 € 

Poultry supreme of chicken, mashed potatoes, olive oil, Chablis sauce  
• Salades gourmandes :   14,50 € 
 Salade Caesar : Poulet frit, parmesan, croutons de pain, œufs qualité plein air, tomates 
 Grilled chicken Caesar salad 
 Salade Parisienne : Jambon de Paris, comté, tomates confites, œufs qualité plein air, pain de mie 
 Parisian salad ham & cheese  

DESSERTS & FROMAGES 
• Nage d’Ananas, façon Grévin (lait de coco, glace vanille)      6,50 € 

Pineapple milkshake (coco milk and vanilla ice cream) 
• Moelleux au chocolat, sorbet framboise      6,50 € 
 Chocolate fondant with raspberry ice cream 
• Salade de fruits de saison, sorbet cassis, feuille de menthe      6,80 € 

Fruit salad with blackcurrant ice cream and vanilla bean 
• Tarte aux fruits de saison (servie avec glace ou chantilly)      6,80 € 
 Fruit pie of the time 
• Assiette de 3 fromages ; chèvre-camembert au lait cru-comté (Salade beurre noix)     7,50 € 
 Selection of french cheeses  
 

       MENU « BOUT DE CHOU » (jusque 12 ans  up to 12 years)  FOR LITTLE ONES        9,80 €  
• Steak haché 120g origine France, frites salade sauce vinaigrette, œuf mayonnaise 
      Egg with mayonnaise, ground steak with french fries and salad 
    Ou Poulet pané 120g, frites salade (sauce vinaigrette), œuf mayonnaise 
    Or  Egg with mayonnaise, chicken breast with french fries and salad 
    Ou Poisson pané 120g, frites salade sauce vinaigrette, œuf mayonnaise 
    Or  Egg with mayonnaise, fish breast with french fries and salad 
• Gâteau au chocolat ou boule de glace Chocolate cake or scoop of ice cream 
• 1 verre de jus de fruits ou sirop A glass of fruit juice or syrup 
 

 

SERVICE DE DEJEUNER DE 12H A 15H DU LUNDI AU DIMANCHE   -  
LUNCH SERVICE FROM MIDDAY TO  3.00 PM, FROM MONDAY TO SUNDAY 

 •   2 boules  2 scoops     4,00 € 
 •   3 boules  3  scoops    5,50 € 
 •   Supplément : 1 boule  Extra per scoop    2,00 € 
 •   Chantilly Chantilly whipped cream    1,50 € 
 •   Sauce chocolat, caramel  Chocolat or Caramel Sauce  1,50 € 

 

•   Liégeois Coffee, Chocolate or Caramel   7,50 € 
 

• Dame Blanche     7,50 € 
     (Vanilla, chocolate, chocolate sauce)     
• Boulevard du Crime   7,50 € 
       (Chocolate, caramel, caramel sauce)    
• Colonel      8,50 € 

(Vodka, lemon)       
• Théâtre à l’Italienne    8,50 € 
        (Mascarpone limoncello, limoncello)    

 

 

ALCOOLS ET DIGESTIFS (4 cl) 
Cognac, Armagnac, Calvados, Eau de Vie Prune  8,00 €  
Get 27/31, Limoncello, Amaretto, Manzana, Baileys 7,00 € 
 
Whisky J&B, Jameson 8,00 € 
Chivas / Glenfiddich / Jack Daniels                                         10,00 € 
Rhum classique                        7,00 € 
Vodka Eristoff 8,00 € 
Vodka Grey Goose / Absolut, Belvédère     9,00 € 
Gin Bombay Sapphire, Gordon’s                     9,00 € 
Cointreau, Grand Marnier 8,00 € 

 
BIÈRES PRESSION   
1664 Blonde 4,00 € 5,00 € 7,00 € 
Grimbergen Blanche 4,50 € 5,50 € 7,50 € 
Monaco, Panache, Tango 4,00 € 5,00 € 7,00 € 
Happy Hours* 1664 Blonde 5,00 € 

BIÈRES BOUTEILLES BOTTLED   (33 cl) 
Carlsberg   5,50 € 
Grimbergen Rouge, Grimbergen Ambrée  6,00 € 
Desperados   6,00 € 
 

SOFTS 
Coca Cola, Light, Zero, Fanta, Sprite, Nestea (33 cl) 4, 50 € 
Schweppes tonic, Schweppes Agrum, Orangina 
Diabolo (Grenadine, Menthe, Pêche, Fraise) 4, 00 € 
Fruits pressés frais (orange, citron) (20 cl) 5,80 € 
Jus de fruits au verre enfant Glass of Fruit Juice (25 cl) 3,50 € 
    (Orange, Pomme, Ananas, Mangue, Orange, Apple, Ananas, Mango,    
Cranberry, Pamplemousse) 
Minute Maid (20 cl) 4,00 € 
    (Pomme, Orange, Abricot, Tomate,  Ananas) 
Sirop a l’eau enfant (25 cl) 3,00 € 

Grenadine, Menthe, Citron, Fraise, Pêche, Orgeat, Pastèque, Melon, 
Caramel, vanille, 

Supplément sirop (2cl) 0,50 €
 

LES EAUX MINERALES  
Evian  33 cl   4,00 € 50 cl   4,50 € 100 cl   6,00 € 
Badoit   50 cl   4,50 € 100 cl   6,00 € 
Perrier 33 cl   4,50 € 
 

LES BOISSONS CHAUDES  En salle et terrasse Comptoir 
 

Café, Décaféiné, Allongé 2,50 €   1,50 € 
Noisette 2,50 €  1,50 € 
Capuccino 5,50 €  4,50 € 
Double Café Coffee Large 3,50 €  2,50 € 
Café Crème 4,00 €  3,50 € 
Chocolat 4,00 €  3,50 € 
Café ou Chocolat Viennois  5,80 €  4,50 € 
Thé / Infusion 4,50 €  3,50 € 
Irish Coffee             10,00 €       9,00 € 
Vin chaud (20cl)  5,50 € 

CHAMPAGNES AOC Coupe  
Deutz brut Classic                          12,00 €             65,00 €   
 

APERITIFS  
Ricard, Pastis 51 (4 cl)  4,50 € 
Martini, Suze, Campari, Porto Rouge ou Blanc (6cl),   5,50 € 
Muscat (6 cl)  5,50 € 
Blanc cassis (ou mûre, pêche ou framboise) (12 cl)   5,00 € 
Pétillant de framboise   (12 cl) 12 00 € 
Americano (15cl)  6,50 € 

VINS   15 cl    46 cl    75cl 
LES ROSES 

Provence 
. IGP Méditerranée  4,50 €  14,00 € 22,00 € 
Demoiselle Sans-Gêne 
. Côtes de Provence AOC  5,50 € 17,00 € 27,50 € 
Côté Presqu’île, Minuty    

LES BLANCS 
Languedoc Roussillon 
. IGP Pays d’Oc Chardonnay  4,50 €  14,00 € 22,00 € 
Orchys, Terrier & Collovray 
Alsace 
. Pinot Gris  6, 80 €  21, 00 € 32, 00 € 
Les Grains 
Côte du Rhone 
. Les Garçons  5,00 €  15,50 € 24,00 € 
Domaine de Joÿ l’Esprit 
Val de Loire 
. Quincy AOC  5,80 €  18,50 € 28,00 € 
Maison Blanche 
. Pouilly-Fumé AOC      32,00 € 
Clément & Florian Berthier 
Bourgogne 
. Petit Chablis       30,00 € 
Seigneurie de Magdeleine 

LES ROUGES 
Loire 
. Saint Nicolas de Bourgueil AOC  5,50 €   15,50 € 25,00 € 
Domaine de la Cabernelle  
Signature 
Languedoc Roussillon 
. Coteaux de Languedoc       28,00 € 
Pic Saint-Loup AOC  
Mas de l’Oncle, Cuvée Elégance 
Bordelais 
. Bordeaux AOC   4,80 €  14,00 € 22,00 € 
Château Gantonnet 
. Saint-Emilion AOC       32,00 €  
Belle assise 
. Haut Médoc AOC       38,00 €  
L’héritage de Chasse Spleen  
Bourgogne      
. Bourgogne Epineul AOC        29,00 € 
Pinot noir Domaine de Marsoif  
Beaujolais      
. Morgon Lathuilière Gravallon   5,80 €  18,00 € 28,80 € 
« Corcelette »  
. Brouilly AOC       27,50 € 
Château des Tours 
Vin sans sulfite       32,00 € 
. IGP Val de Cesse 
Clos Frédéric Galibert 

 
 

Café Grévin - 8 Boulevard Montmartre  -  75009  Paris    - Tel 33 (0) 1 47 70 88 13 PRIX NET – NET PRICE 
Mode de paiements acceptés :   Cartes bancaires, Amex, ANCV, Tickets Restaurant, Espèces 

GLACES ICES 
Parfums : Vanille, Café, Chocolat, Pistache, Caramel au beurre salé. Fraise intense, Citron, Mascarpone Limoncello. 
Flavours: Vanilla, Coffee, Chocolate, Pistachio, salted butter Caramel. Fruity Strawberry, Lemon, Mascarpone Limoncello. 

 

COCKTAILS    Happy Hours* 
AVEC ALCOOL (4cl)   10 €     7 € 
 
Cachaça: Caïpirinha, 
Vodka: Cosmopolitan, Bloody Mary, Sex on the Beach, Blue Lagoon 
Rhum: Mojito, Cuba Libre, 
Tequila:  Margarita, Tequila Sunrise 
Gin: Gin Fizz 
Prosecco: Rubis, Martini Spritz 
Kalhua : Cancun 
Champagne: Pretty Woman  12 € 9 € 

 

SANS ALCOOL (25cl)  8   € 6 € 
Virgin Mojito (menthe, sucre de canne, limonade, citron vert) 
Le Florida (orange, ananas, grenadine), 
Le Grévin (sirop de pêche, grenadine, multifruit, citron vert) 

*Happy Hours: de 16 H à 18 H  
Vin biologique 


